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Prijs
Fruits de Mer 2 personen. €120

Fruits de Mer 4 personen. €240
Fruits de Mer 6 personen. €360

Prijs
Hors-D’oeuvre 2 personen. €50
Hors-D’oeuvre 4 personen. €100

Hors-D'oeuvre 6 personen. €150

Prijs
Sashimi schotel 2 personen. €50

Sashimi schotel 4 personen. €100

Sashimi schotel 6 personen. €150

Aantal

Aantal

Aantal




Gourmet schotel.
Zalm - tonijn - coquille — witvis — blacktiger garnalen — deels gemarineerd of naturel.

Oesterplateau.
Beste oesters van het moment — vinaigrette - citroen — op schaal — geopend.
Als u de oesters door ons laat open steken dienen deze dezelfde dag gegeten te worden.

Specialiteiten.



Verse Vis. Gewicht
Noorse Zalmfilet ASC zonder vel

Noorse Zalmfilet ASC met vel

Tonijnfilet Yellowfin

Kabeljauwhaas zonder vel

Kabeljauwhaas met vel

Wilde zeebaars heel 1-2kg

Wilde zeebaarsfilet met vel

Witte Heilbotfilet met vel
Zeeduivelfilet zonder vel

Zeewolffilet zonder vel
Roodbaarsfilet met vel
Tongfilet zonder vel
Tarbotfilet zonder vel
Zeetong heel zonder vel
Grietfilet zonder vel
Hamachi filet zonder vel
Scholfilet zonder vel
Red Sockeye met vel

Red Sockeye zonder vel

Voor alle verse visproducten gelden dagprijzen.

Kaviaar. Prijs

Zalm eitjes 100 gram €21,95
Forel eitjes 100 gram €16,95
Haring kuit 100 gram €12,95

Osietra kaviaar 10 gram  €29,95
Platinum kaviaar 10 gram €24,95
Beluga kaviaar 10 gram  €62,50

Parelmoer kaviaarlepel €6,95

Gerookte Vis.

Gerookte zalm lang gesneden
Red Sockeye wilde zalm
Palingfilet breed

Forelfilet zonder vel
Makreelfilet gestoomd graatarm
Heilbotfilet lang gesneden
Zalmsteak warm gerookt
Makreelfilet gestoomd graatarm

Makreel heel gestoomd

Aantal

Gewicht



Traiteur.

Tonijn furikake

Zalm furikake

Zalm flambé

Oosterse makreel

Zalm carpaccio "ltalia”
Gevulde eitjes (4)
Vistrio gerookt

Holl. garnaalcocktail
Gravad Lax

Ger. zalm limoen/zeealg
Snijpaling

Wrap tonijn deluxe
Wrap zalm deluxe
Wrap compositie (6)
Gevulde tomaat (4)
Zalm sandwich mini (4)
Holl. garnaal kroket

Amuse krab bitterbal (6)

Garnalenkroket & krab amuse dient u zelf te frituren.

Prijs
€9.95
€8.95
€8.95
€7.95
€8.95
€5.95
€9.95
€11.95
€8.95
€10.95
€12.50

€5.95
€5.95

€5.95
€7.95
€6.95
€4.50
€6.95

Aantal

Soepen.

Kreeftenbisque o.5L
Kreeftenbisque 1L

Red curry gamba 0.5L
Peruaanse vissoep 0.5L

Spinazie - zalm o.5L

Salades.

King-krab 100gram
Tonijn 100gram

Tonijn pikant100ogram
Rode zalm 100gram
Scampi-look 100gram
Noordzee 100gram
Canadese kreeft 100gram
Rivierkreeft 100gram

Holl. garnaal 100gram

Prijs Aantal
€8.95

€17.90

€7.95

€7.95

€7.95

Prijs  Gewicht

€4.99
€3.99
€3.99
€7.95
€3.99
€3.99
€5.99
€4.95

€8.95

Forel champagne1o0ogram €4.50

Wij wensen u Fijne
Feestdagen en een
gelukkig en gezond

2024



Schaal en Schep .
Gewicht/Aantal

Hollandse garnalen gepeld
Coquilles vlees, Canada
Kreeft levend 600-700

Kreeft gekookt 600-700 + ¢5,-
Vongole 1kg

Kokkels 1kg

Mesheften 1kg

Krabvlees Snowkrab 380gram
Gamba’s 16/20 gepeld
Gamba’s 13/15 met kop
Gamba’s 4/6 met kop

Wilde Gamba’s 16/20 gepeld
Rivierkreeftvlees gekookt

Langoustine 8/12 vers

Wij zijn op zoek naar leuke collega’s,

Kom jij een keer kennis maken?

info@hetvisatelier.nl

076 — 565 81 72

<X

HET

Oesters.

mandje 12 stuks Prijs
Geay Spécial €29.95
Poget Exquise nr.3 €36.95

Krystale Spécial nr.3 €36.95
Fine de Normandie nr.3 €19.95

Bell Isle nr.3 €29.95
Lima nr.3 €19.95
Oesteri. Priis

Zeeuwse Creuse nr.3 €22.50
Oesterij Special nr.3 €36.50
Platte 5/0 Dutch Imperial €34.95
Irish Mor limited nr.3 €38.50

Topas. Prijs
Ansjovis naturel €3.99
Ansjovis oosters €3.99
Ansjovis citroen €3.99
Ansjovis spies olijf €3.99
Octopus salade €5.99

Aantal

Aantal

Aantal



Nog andere wensen?




U kunt uw bestelling voor Kerst t/m 17 December doorgeven.

U kunt uw bestelling voor Oudjear +/m 21 December doorgeven.

Naam

Adres

Tel nr

Afhaal December

Openingstijden

Vrijdag 20 December Dinsdag 24 December
Zaterdag 21 December 25 t/m 30 December
Zondag 22 + 23 December 31 December

Het Visatelier Ginneken / Prins Hendrikstraat 167 / 4835 PN / Breda / 076-5658172



